Gewerbeschule Samedan
Scoula industriela

Jahresbericht Fachlehrer, Samedan 2022 — 2023

Geschatzter Prasident,
Liebe Vorstandsmitglieder,
Geschatzte Verbandsmitglieder und Gaste,

zum QV 2022 begleitete ich 4 Kandidaten. 3 davon in der in der Fachrichtung Confiseur, sowie ei-
ne Lernende in der Fachrichtung Backerei. 3 Kandidaten schafften die QV mit Bravour.

Frau Crameri Stefanie aus der Confiserie Hanselmanns Erben AG, in St.Moritz schaffte es mit
einer Abschlussnote von 5,3 in den Rang! Ich gratuliere herzlich!
Ein Lernender konnte aus privaten Griinden nur einen Teil der QV absolvieren.

Im neuen Schuljahr gab es leider eine unerwartet schlechte Nachricht vom Berufbildungsamt.

Die Klasse der BKC in Samedan wird ab dem Schuljahr 2024/25 nur noch in Chur unterrichtet.
Diese Entwicklung ist flir unsere Branche aber auch fir das gesamte Engadin sehr schmerzhaft.
Es gab sehr wenig Rickmeldungen diesbeziiglich, was ich sehr bedauernswert finde.

Somit werde ich nun auf bitten des BBA die letzte Klasse im Schuljahr 24/25 zur QV begleiten und
ein Jahr langer als geplant in Samedan unterrichten.

Sollten sich die Zahlen von Lernenden stabilisieren, so kénnte die Klasse nach Samedan zuriick-
kehren.

Im November fand fur das 2. Und 3. die Teilnahme an der Conditoria an. Mit viel Hingabe bereite-
ten die Schuler sich darauf vor.
Alle Schiler konnten ein sehr gutes Ergebnis erzielen, wobei Frau Nele Stenz die erneute Ge-

samtpunktzahl ins Engadin holen konnte. Dies freut mich besonders.
Insgesamt gab es 3x Gold, 2x Silber, 1x Bronze sowie 1x Diplom.

An dieser Stelle bedanke ich mich bei allen fur die angenehme Zusammenarbeit,

die Fachlehrerin,

Thoni Nadja



